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‘Weihnachtskarte

Rote Beete Carpaccio, winterlicher Salat & gebratenen
Honig - Ziegenkdse 13,50 € ( Vorspeise )

% %k %k

“AR

by Matthias Busch

Flammkuchen mit gerducherter Entenbrust & Walnussbirne 14,50 € ( Vorspeise )

% %k %k

Wildschweinriicken auf Kartoffel-Selleriestampf, Wirsingrahm &
Cumberlandsauce 28,50 €

% %k %k

Edelragout vom Hirsch an Vanille-Schupfnudeln dazu karamelisierte
Karotten-Julienne 29,50 €

% %k %k

Medaillons vom Schwein in Malabar Cafe de Paris Jus dazu
gerollte Bacon-Gartenbohnen & Kartoffelplatzchen 25,50 €

% %k %k

Flammbiertes Schwertfischfilet auf Hummer-Tomaten Jus
& Krduter Rissotto 34,50 €

% %k %k

Pacceri ( Pasta ) mit Lamm , Portwein-Rosmarinsauce, Waldpilzen &
geriebenen Manchegokdse 35,50 €

% %k %k

Oberschalenschnitzel vom Schwein, Waldpilz Jagersauce, Erdapfel
Pommes Frites und Salat 23,50 €

% %k %k

Burgunder Roulade vom Rind, gebratene Klof3taler dazu
Apfel-Zimtrotkohl 25,50 €

% %k %k

Panierte Putenroulade mit Gorgonzola, Aprikosensenf |
Parmaschinken auf Tomaten - Burrata Linguine 26,50 €

% %k %k

Veganes Kichererbsen-Blumenkohl Curry an
Limetten Reis 19,50 €

% %k %k

Geflllte Pasta mit Apfelstrudel, flambierte
Marillendapfel, Zwetschgenroster
& Gelato 13,50 € ( Dessert)

% %k %k

Dessert Komposition by Matthias Busch 16,50 €

Die Informationen zu Allergenen kénnen auf Anfrage beim
Personal eingesehen werden
Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




